
ORIGEN: 
País: España
Denominación de origen: Ribera del Duero
Localización: Hontoria de Valdearados, (Burgos).
Finca: Un viñedo viejo al noreste de Aranda.

VIÑEDO:
Emplazamiento: Laderas y un pequeño valle.
Altitud: 920 m.s.n.m.
Orografía: Pendientes y un pequeño valle.
Superficie de viñedo: 1.5 has. divididas en micro-par-
celas de un total de siete has.
Variedad: Albillo Mayor
Años de plantación: 50-60 años.
Suelos: Calcáreos con arenas y rocas.
Clima: Clima mediterráneo con carácter principal de 
continentalidad.

CULTIVO: 
Conducción: En vaso.
Riego: Sin irrigación.
Marco de plantación: Marco Real.

ELABORACIÓN:
Vendimia: Se determina la fecha en función de la evo-
lución del índice de madurez fenólica y los diferentes 
parámetros analíticos que se considera debe tener la 
uva para cada tipo de vino.
Método de elaboración: Se busca el máximo respeto 
a la fruta y al trabajo de viticultura que se lleva a cabo 
en el viñedo, preservando la calidad de la uva, para lo 
cual se prensó manualmente en una prensa de husillo 
al estilo tradicional. El mosto resultante se maceró con 
un porcentaje de racimos enteros con bazuqueos diari-
os. Los raspones se fueron retirando a medida que las 
uvas se desprendieron. La fermentación se llevó a cabo 
a baja temperatura (12 grados) para posteriormente 
realizar una crianza sobre lías finas durante tres meses.
Usamos la gravedad para evitar el uso de bombas y 
preservar la máxima calidad del fruto.
Potencial: Esta añada de Albillo Mayor tiene un 
potencial considerable para incluso mejorar durante 
años en botella.

VINIFICACIÓN

Elaborado 100% con uvas de Albillo Mayor cosechadas en cepas vie-
jas de 50-60 años cultivadas en un viñedo excepcional. Albillo Mayor 
es la única uva blanca autorizada por la D.O. Ribera del Duero para 
la elaboración de vino blanco.

E L A B O R A C I Ó N

Se vendimió a mano un lote de sólo 2.000 kg. de uvas especiales 
para realizar una edición limitada. Tras su selección en bodega, 
se prensó manualmente en una prensa de husillo al estilo tradi-
cional.  El  mosto resultante  se  maceró con racimos enteros  con 
bazuqueos  diarios.  Los  raspones  se  fueron  retirando  a  medida  
que las uvas se desprendieron de los mismos.

La fermentación se llevó a cabo a baja temperatura (12 grados) 
para posteriormente realizar una crianza sobre lías finas durante 
tres meses.

Las uvas de la cosecha 2020 se beneficiaron de un otoño cálido 
y  soleado que garantizó  una excelente  madurez.  La  añada está 
oficialmente clasificada como Excelente. Los expertos que cata-
ron el Albillo Mayor en su presentación oficial por la D.O. Ribera 
del Duero coincidieron en que se trata de una variedad con gran 
potencial que incluso mejorará en botella.

NOTAS DE CATA

F A S E  V I S U A L

Limpio y brillante con una intensidad media. Color amarillo pajizo 
con reflejos céreos.

F A S E  O L F A T I V A

Generoso aroma floral de fruta blanca apareciendo también notas 
de higos, ciruela claudia y Victoria. Un conjunto con una intensidad 
media en donde dominan los aromas frescos combinados con ma-
tices de flores blancas, confitería y fondos cítricos. Recuerdos vege-
tales de monte bajo. Bien estructurado y muy atractivo.

F A S E  G U S T A T I V A 

Buena  entrada.  Paso  de  boca  uniforme,  redondo  y  con  volumen.  
Apreciándose una cierta frescura que le hace muy atractivo gracias 
a su punto de acidez. Sensación redonda en boca, casi cremosa y 
muy  atractiva  da  paso  a  un  final  de  boca  más  refinado,  intenso  y  
persistente volviendo a aparecer las notas de fruta fresca blanca y 
los ligeros recuerdos de hierbas de verano aromáticas.

MARIDAJE

Vino que se compenetra especialmente bien con pescados a la sal y al 
horno. Buen compañero de almejas en salsa y mariscos. También con 
pollo en pepitoria y platos con foie.

TEMPERATURA DE SERVICIO 6-10ºC.

DATOS ANALÍTICOS

· GRADO ALCÓHOLICO:  12 º 
· PH: 3,28
· Acidez Total: 0,21 gr/l
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